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ENFRIAMIENTO: Una Guia Practica [

iLas Temperaturas estdn en Movimiento! b y
Supervise y Enfrie Activamente los Alimentos.
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MANTENIMIENTO EN FRIO ADECUADO

Cuando los alimentos se enfrian a 41°F; cubre los alimentos para proteger los y pongales fecha.
Durante el mantenimiento en frio los alimentos no pueden durar mds de 7 dias.




